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VDP.Erstes Gewiéchs
Wein-Nr:  760-23
Alkoholgehalt:  12,5%
Saure: 5,7 g/l
Zucker: 0,7 g/l
Passt zu: Eoular@e mit Bérlauchrisotto und gerdsteten
aselniissen, Linguine mit Garnelen Sugo
Trinktemp.: 10-12°C
Anbaugebiet: Wiirttemberg
Sorte: Chardonnay
Boden: Muschelkalk
Spontangérung, Ausbau fiir 12 Monate auf der
Ausbau: vollen Hefe in gebrauchten und neuen 300 1

Tonneaux, danach 6 Monate auf der vollen Hefe
im Edelstahltank, unfiltriert abgefiillt

Etwas rauchiger, reduktiv, nussiger Duft mit Kréiuternu-
ancen, moderaten Fasstonen und faszinierender Mineralik.

: Besigheim
NHEDERNM R

Kremige Butter, Honig, Hefe und Mandeln ergénzen perfekt
das Bukett. Diese Aromen spiegeln sich ebenso im vollmundi-

16 gen Geschmack wider. Extraktreich im sehr langen Nachhall
bleiben die nussigen Holznoten, cremiger Schmelz und feiner

Sdure. Eine Spur Butterkaramell im Hintergrund, kreidig-
salzige Tone, feines Zestenbitter, eine Spur Hefe, rauchige
Noten, sehr guter, ganz leicht warm wirkender Abgang.

Fallstaftf: 95 Punkte
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